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كليـــة الـزراعـة الزمن:  ساعتان           

قسم علوم الأغذية والتغذية
ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــإمتحان مقرر ميكروبيولوجيا الأغذية  (متقدم) - طلاب الدراسات العليا ( دكتوراه) – الفصل الدراسى الأول 
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أجب عن الأسئلة الأتية:
السؤال الأول:                                                                                                                    (20 درجه)
1- اذكر الطرق التى يتم عليها تصنيف البكتيريا؟
ب- ما هى  in foods Primary sources of microorganisms found ؟
السؤال الثانى:                                                                                                                   (20 درجه)
وضح تأثير العوامل الأتية على النمو الميكروبى فى الغذاء:
1. المحتوى الرطوبى للغذاء.
2. قيمة الأس الهيدروجينى للغذاء.
3. Biological structures of foods.        
4. Antimicrobial constituents.
السؤال الثالث:                                                                                                                   (20 درجه)
1-   تكلم عن فساد اللحوم الطازجة والتغيرات التى تحدث بعد الذبح؟
2- وضح ما هى اهم الوسائل الطبيعية الموجودة فى البيض والتى تحميه من الفساد بواسطة الأحياء الدقيقة؟
3- [bookmark: _GoBack]ما هى اهم انواع الفساد التى تحدث فى الخضروالفاكهة بواسطة الأحياء الدقيقة؟  
4- أكتب ما تعرفه عن الأجناس البكتيرية الأتية:
Salmonella - Pseudomonas- Erwinia-  Staphylococcus
 
انتهت الأسئلة مع تمنياتىنا بالتوفيق والنجاج،،،،،،
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